Denominazione di Origil

BIANCO DI CUSTOZA

Zona: prodotto sulle colline moreniche della Falcona,
nella zona tipica del Custoza, esposta al sole e all’aria
del lago di Garda.

Uvaggio: Garganega, Trebbiano toscano, Cortese, Pinot
bianco, Chardonnay e Tocai friulano.

Vinificazione: la fermentazione e I’affinamento avvengono
in serbatoi di acciaio inox a temperature controllate.

Caratteristiche: vino giallo paglierino, fruttato, morbido
e di giusto corpo.

Gradazione: 12% Vol.
Servizio: servire ad una temperatura di 11°.

Formato: Bordolese da 0.75 1.
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